
5 jaar

22 januari  2023

Jubileumdiner

DE 
BASILIEK

R E S T A U R A N T

www.restaurantdebasil i ek .nl/ jub ileum/



Filet Americain Piccalilly - eidooier -  
bieslook

 

Het  chefsmenu

5 jaar De Basiliek

Coquille - buikspek - pompoen bataat - 
 sinaasappel - amandel garam masala

 

Bisque met kreeft
 

BBQ wortel - aubergine - dashi
van ui - appel

 

Anjou duif-truffel-meiraap-ravioli
 

Hertenrug met pompoen - 
 oesterzwammen - lady’s blue

 

Ananas geroosterd met miso - witlof - 
 koffie - amandel - verzuurde honing -

roomijs van rookspek
 

Chef Jeroen Brouwer - Noor

Chef Jeroen Sportel - Vive La Vie

Chef Jan Gaastra - Bisque

Chef Steven Klein Nijenhuis -  Onder de Linden

Chef Willem Bos - De Basiliek

Chef Martin Kooijker - De Molenaar

Chef Dennis de Haan  - De Haan


