/7/
KERSTMENU

STEAK TARTAAR

VAN DE DAMSTER ZUIVELKOE MET EEN CREME VAN
EIDOOIER, TRUFFEL EN EEN GEL VAN TOMAAT

KABELJAUW

/ZACHT GEGAARD, GESERVEERD MET EEN ROULEAU
VAN PREI EN EEN SAFFRAAN-HOLLANDAISE

KWARTEL

GECOMBINEERD MET POMPOEN EN MOSTERD

VARKENSKOONT]JES

MET RODE BIET EN EEN SAUS VAN
APPEESEROGPE

HERT

GESERVEERD MET PADDENSTOELENRAVIOLI
ENaE ENSA S =y RENEE NGB S SN

KERSTDESSERT

Restaurant de Basiliek



